VINIFLORE CELEBRE SES 30 ANS'!

Lensemble de la communauté éducative de
I'établissement Edgard Pisani a le plaisir de vous
accueilir a nouveau a

VINIFLORE
LES 15 ET 16 NOVEMBRE
A MONTREUIL BELLAY

Vous pourrez déguster les vins de toutes les régions de
France. Comme chaque année nous vous proposons
également de découvrir les productions d'autres
établissements scolaires et de producteurs voisins (foie
gras, huitres, miel, fromages, charcuteries...). Faites le
tour du terroir de nos régions !

En vous espérant nombreux,

Agnés Lenne, Directrice de I'EPL

Alain Philippe, Secrétaire général

Isabelle Boisseau, Bruno Blanchard, Lydia Kernevez,
Marie Bugnicourt, Directeurs de centre.

CONDITIONS DE VENTE

Possibilité d'acheter du vin a 'unité ou par carton de 6.

En cas de rupture de stock, nous nous engageons a vous
fournir les vins manquants, aux mémes conditions avant
les fétes de fin d'année (sauf vins en quantité limitée).

Un bon de commande des vins prérempli
est disponible sur le site internet :
www.pisani49.fr

Of=40
[=]!

RESTAURATION

Nouveauté cette année, découvrez le Bistrot Viniflore
ou vous retrouverez les planches périgourdines et les
golters de 'ALESA

Repas Viniflore

Le samedi midi, profitez d'un repas cuisiné par Romain
Bersan du restaurant LInstinct, Saumur. Service des
12h00. Menu a 35 € (vins compris - 1 verre de vin par
plat) Menu enfanta 15 €

Renseignements et réservations du 21/10/24 au 08/11/24
au 02 41 40 19 20 (places limitées - sur réservation)

Assiettes d’huitres proposées par le Lycée de la mer et
du littoral de Bourcefranc (17).

ANIMATIONS SPECIFIQUES

Cette année, Viniflore voit les choses en grand ! Un FEU
D’ARTIFICE vous sera proposé le vendredi soir a 21h pour
célébrer en beauté cette nouvelle décénnie.

Tout le long de la foire, retrouvez également le spectacle
DEGUSTARIUM de la Compagnie de I'Oiseau moqueur.
Nos apprentis auront le plaisir de vous retrouver autour
d’'une ANIMATION VINS ET FROMAGES.

VENTE DE VEGETAUX

La jardinerie-école de I'établissement du Fresne proposera
en vente directe des :

- plantes a massif de saison
- plantes vertes et fleuries
- plantes de pépiniére
Commandez vos végétaux dés maintenant pour étre livré lors de

cette manifestation.
02 41 68 60 02 - lucie.de-nadai@educagri.fr.

EPL EDGARD PISANI
Route de Méron 149260 Montreuil-Bellay
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération.



SELECTION DES VINS 2024

Tarifs TTC départ a l'unité
Bouteille 75 cl sauf mention contraire

VAL DE LOIRE

1- Crémant de Loire Blanc -10,20 €

2- Crémant de Loire Rosé - 9,50 €

3- Saumur Blanc « Ormeaux » 2022 - 8,00 €

4- Saumur Rosé « Vol des syrphes » 2023 - 6,00 €
5- Cabernet d’Anjou « Plume de linotte » 2022
6- Saumur Rouge « Cormier » 2021 - 7,00 €
7- Saumur Rouge « Hauts de Caterne » 2022 - 8,50 €
8- Saumur Rouge « Eclore » - 14,00 €

9- Saumur Blanc « Six Chénes » 2022 - 12,00 €

10- Saumur Rouge « Ammonite » 2021 - 12,00 €

11- Pétillant naturel « Abracabernet » - 12,00 €

12- Jus de raisin -3,70 €

13- Jus de raisin pétillant - 5,00 €

14- Chinon Rouge « Les Chaineaux » 2018 - 14,50 €

15- Chinon Rouge « Les Trotte-Loups » 2018 - 10,90 €
16- Chinon Rouge « Les Mdriers » 2018 - 8,30 €

17- Touraine Sauvignon Blanc 2023 - 7,70 €
18- Touraine Rouge « Frangois 1¢" » 2022 - 9,00 €

19- Coteaux du Giennois Sigma Blanc 2021 - 9,10 €
20- Sancerre Blanc 2022 - 14,50 €*

CHAMPAGNE

- 6,00 €

21- Champagne Delhomme Blanc de Blancs - 22,00 €

22- Champagne brut Sanger « Voyage 360 » - 30,00 €

*Vins en quantité limitée

ALSACE

23- Alsace Coéte de Rouffach « Riesling » 2022 - 13,80 €
24- Alsace Cote de Rouffach « Pinot Gris » 2022 - 13,50 €

25- Alsace Cote de Rouffach

« Gewurztraminer » 2022 - 13,50 €

JURA

26- Jura L'Etoile Cuvée Aéria blanc 2022 - 15,00 €

BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS

27- Bourgogne Hautes-Cotes-de-Beaune Blanc 2022 - 16,00 € *
28- Bourgogne Hautes-Cotes-de-Beaune Rouge 2022 - 17,00 € *

29- Saint Véran « Clos des Poncétys » 2023 - 16,50 €

30- Les Micouds Rouge 2023 - 12,00 €
31- Moulin a vent « Comtesse Noire » Rouge 2022 - 16,00 €

VALLEE DU RHONE

32- Cotes du Rhone Villages Rouge « Les Peyrieres » 2022 - 11,10 €
33- Chateauneuf du Pape Rouge 2022 -23,10€*

34- Ventoux Rouge 2022 - 8,00 €
35- Ventoux Rosé 2023 - 8,00 €

36- Costieres de Nimes Blanc 2023 - 6,90 €
37- Costiéres de Nimes Rouge 2023 - 6,90 €

LANGUEDOC

38- Cité de Carcassonne Rouge « Carolus Magnus » 2022
14,90 €

39- Cité de Carcassonne Rouge « Le Blason » 2023
890 €

40- Muscat de Rivesaltes blanc liquoreux 2022 - 13,00 €

CHARENTES

41- Pineau des Charentes Blanc - 13,30 €
42- Cognac VSOP 10 ans d'age - 29,20 €

SUD OUEST

43- Cotes de Gascogne Blanc 2022 - 8,40 €
44- Cotes de Gascogne Rouge 2022 - 8,40 €

45- Coteaux du Quercy Rouge « Récréation » 2020 - 8,60 €

46- Monbazillac Blanc 2022 - 11,50 €
47- Bergerac Rouge « Plénitude » 2020 - 19,50 €

BORDELAIS

48- Sauvignon blanc « Les jardins de la Tour Blanche »
2023 - 13,00 €

49- Sauternes « Les charmilles de la Tour Blanche » 2018
26,00 €

50- Pessac Léognan Rouge « Les Haldes de Luchey »
2018 - 19,00€

51- Haut Médoc Cru Bourgeois Supérieur Rouge 2020 -
15,60 €

52- « Nuance de Dillon » Haut Médoc Rouge 2019
11,50 €

53- Montagne St Emilion « Chateau Grand Baril » 2019 -
12,00 €

54- Lalande de Pomerol « Chateau Réal Caillou » 2020 -
18,50 €





